ASCILIK PROGRAMI
Amacg

Ulkemizin temel sektdrlerden biri haline gelmis olan yiyecek icecek sektdriine temel bilgi,
beceri ve arastirma teknikleri ile donatilmis nitelikli insan giiciliniin karsilanmasina yonelik iki
yillik 6n lisans egitim O0gretim olarak hizmeti vermekte olan As¢ilik Programi’nda; okulda
edindigi mesleki bilgi ve beceri disinda sektorde ayrica ikinci bir egitime alinmaya ihtiyag
duyulmayan, mesleklerini yasam bigimleri olarak benimsemis genglerin yetistirilmesi
hedeflenmektedir.

Programda Okutulan Dersler
Mutfak Planlama Menii Planlama

Genel Mutfak Bilgisi Yiyecek Hazirlama ve Pisirme Teknikleri

Yiyecek Tarihi

Gida ve Personel

Turizm Isletmelerinde Etik
Mutfak Yonetimi

Konuk iletisimi

Otel Isletmeciligi

Y oresel Mutfak-I

Pastane Uriinleri-|

Mutfak Uriinleri

Ziyafet Mutfag:

Yiyecek Igecek Servisi
Insan Kaynaklar1 Y6netimi
Mesleki Yabanci Dil-I
Ekmek Pisirme Teknikleri

Diinya Mutfaklar

Ziyafet ve Ikram Hizmetleri Y &netimi

Osmanli Mutfag:

Tibbi ve Aromatik Bitkiler

Tiirk Mutfak Kiilttirt
Hijyeniilk Yardim

Mutfakta Kalite Yontemi
Beslenme llkeleri

Gida Mevzuati

Turizm Pazarlamasi
Girisimcilik

Y oresel Mutfaklar-11

Tatl1, Pasta ve Hamur Isleri-
Yiyecek Icecek Maliyet Kontrolii
Mesleki Yabanci Dil-11
Gosteri Servisi

Dosyalama ve Arsivleme

Is Saglig1 ve Giivenligi
Soguk Mutfak

Soslar

Gida Giivenligi

Yemek Stilistligi



Arastirma Yontem ve Teknikleri Organik Tarim
[statistik
Gereken Nitelikler

Ogrencilerin asc¢ilik programmna girebilmeleri ve mezuniyet sonrasi as¢i olarak basar
sanslarint arttirabilmeleri i¢in Oncelikle disiplinli, sorumluluk sahibi ve analitik diisiinme
kabiliyetine sahip olmalari, tat ve koku duyumlar1 gelismis, dikkatli ve titiz kisiler olmalari
gerekmektedir.

Mezunlarin Kazandiklar1 Unvan
Ascilik programini bitirenlere "Tekniker" unvani verilir.
Mezunlarimizin Caligma Alanlart

e Oteller

e Catering firmalar1

e Zincir restoranlar

e Pastacilik sektorii

e Yiyecek icecek igletmeleri

e Agirlama sektorii

e Ozel veya resmi kurumlarin mutfaklari

Dikey Gegis Imkam

e Aile ve Tiiketici Bilimleri

e Beslenme ve Diyetetik

e Gastronomi

e Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
e Mutfak Sanatlar ve YOnetimi

e Yiyecek ve Igecek Isletmeciligi



